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1. หลักการและเหตุผล :  
 กองควบคุมอาหารและยาสัตว โดยฝายประกันระบบคุณภาพ มีหนาท่ีรับผิดชอบดําเนินงานในกิจกรรมท่ีเก่ียวของกับโรงงานอาหารสัตว โดยมีการกําหนดใหจัดทําระบบ

การผลิต    อาหารสัตวท่ีดี (GMP) และการกําหนดจุดวิกฤตในการควบคุมกระบวนการผลิต (HACCP) จัดการฝกอบรมผูประกอบการโรงงานอาหารสัตวใหรูระบบและจัดทํา

ระบบในโรงงานอาหารสัตว รวมท้ังจัดทําหลักสูตรในการฝกอบรม ดําเนินการตรวจรับรองระบบใหผูประกอบการอาหารสัตว กําหนดแผนการปฏิบัติงานและประสานงานกับ

สวนภูมิภาคในการตรวจรรับรองและตรวจติดตามระบบโรงงานอาหารสัตวเพ่ือพัฒนาอุตสาหกรรมอาหารสัตวของไทยใหมีระบบการผลิตท่ีดีเปนท่ียอมรับของนานาประเทศ 

สามารถผลิตอาหารสัตวท่ีมีคุณภาพและปลอดภัยสําหรับสัตว สงผลถึงผูบริโภคผลิตภัณฑจากสัตวท้ังภายในและตางประเทศ 

2. วัตถุประสงค 
 2.1 เพ่ือเพ่ิมศักยภาพการนําระบบคุณภาพมาใชในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารสัตวของไทยใหไดรับการรับรองมาตรฐานจากกรมปศุสัตวเปนไปตามมาตรฐานสากล 

 2.2 เพ่ือใหผูประกอบการอาหารสัตวมีความรู สามารถจัดทําระบบ GMP และ HACCP ในโรงงานอาหารสัตวของตนเองได 

 2.3 เพ่ือใหอาหารสัตวมีความปลอดภัยและเหมาะสมสําหรับใชเลี้ยงสัตว 

 2.4 เพ่ือใหการผลิตอาหารสัตวถูกสุขลักษณะปราศจากสารพิษสารตกคางและอันตรายในดานตางๆ สงผลใหผลิตภัณฑจากสัตวมีความปลอดภัยตอผูบริโภค 

3. ผลผลิต (Output) ระดับกิจกรรม/โครงการ 
 3.1 จํานวนโรงงานอาหารสัตวท่ีไดรับการตรวจประเมิน GMPและ HACCP จํานวน 255 โรงงาน 

 3.2 จํานวนผูประกอบการท่ีเขารับการฝกอบรม GMPและ HACCP จํานวน 200 คน 

4. ผลลัพธ (Outcome) ระดับกิจกรรม/โครงการ 
 4.1 อาหารสัตวจากโรงงานท่ีไดรับการรับรองระบบ มีคุณภาพ และมีความปลอดภัย สงผลใหไดเนื้อสัตวและผลิตภัณฑสัตวท่ีปลอดภัยตอมนุษยผูบริโภค 

 4.2 ผูประกอบการท่ีเขารับการฝกอบรมมีความรู ความเขาใจในระบบ GMP และ HACCP  
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5. ตัวช้ีวัดความสําเร็จ (KPI) 
 4.1 จํานวนโรงงานอาหารสัตวท่ีไดรับการรับรองระบบ GMPและ HACCP จํานวน 255 โรงงาน 

 4.2 จํานวนผูประกอบการท่ีเขารับการฝกอบรมและไดรับประกาศนียบัตร GMPและ HACCP จํานวน 200 คน 

   

6. ข้ันตอนและวิธีการปฏิบัติงานโดยละเอียด ของหนวยงานท่ีเกี่ยวของ : 
 6.1 กองควบคุมอาหารและยาสัตว 
  6.1.1 กําหนดแผนและจัดการฝกอบรมระบบคุณภาพ GMP/HACCP ผูประกอบการโรงงานอาหารสัตว 

  6.1.2 จัดทํา/จัดสรรงบประมาณกิจกรรมดานฝกอบรม 

  6.1.3 กําหนดแผนการปฏิบัติงานตรวจประเมิน GMPและ HACCP  โรงงานผลิตอาหารสัตว 

  6.1.4 จัดทํา/จัดสรรงบประมาณตามแผนการปฏิบัติงาน 

  6.1.5 นิเทศงานและปฏิบัติงานตามแผน 

  6.1.6 รวบรวมผลการปฏิบัติงาน 

  6.1.7 วิเคราะหขอมูลและติดตามประเมินผล 

 

 6.2 สํานักงานปศุสัตวเขต 1-9 
  6.2.1 เขารวมฝกอบรมระบบ GMP/HACCP เพ่ือใหสามารถตรวจรับรองระบบโรงงานอาหารสัตวได 

  6.2.2 รวมเปนผูสังเกตการณกับสวนกลางในการตรวจรับรองระบบ GMP/HACCP โรงงานผลิตอาหารสัตว 

  6.2.3  เปนผูนําในการตรวจติดตามรับรองระบบ GMP/HACCP โรงงานผลิตอาหารสัตว ตามเปาหมายท่ีกําหนด 

 

 

 



แผนผังกระบวนการทํางานดานการรับรองระบบประกันคุณภาพ 

ฝายรับรองโรงงานอาหารสัตว    คณะทบทวน  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        ไมผาน 

   ผาน 

 

 

 

 

รับคําขอ/ตรวจสอบคําขอ/รับชําระคาธรรมเนียม 

คัดเลือกกลุมผูตรวจประเมิน/จัดทําแผนการตรวจ

ประเมินประจําเดือน 

การวางแผนการตรวจประเมิน 

การตรวจประเมินเบื้องตน/การทบทวนเอกสาร/การ

ตรวจประเมินเพ่ือการรับรอง 

การจัดทํารายงานการตรวจประเมิน 

จัดทําสรุปรายงานการขอการรับรอง 

นัดหมายและดําเนินการประชุมคณะทบทวน 
ปรับปรุงแกไขตาม

มติคณะทบทวน 

จัดทําใบรับรอง/ทะเบียนผูไดรับการรับรอง/               

แจงผลใหลูกคาทราบ 

การตรวจติดตามผล 

การตรวจประเมินตออายุ 

ประชุมพิจารณาใหการรับรอง 



 


