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1. หลักกำรและเหตุผล :  
 ส่วนตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ มีหน้าที่รับผิดชอบตรวจสอบ ควบคุม ให้การรับรองสุขอนามัยผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่ใช้เป็นอาหารเพ่ือการส่งออก ซึ่งครอบคลุม
ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ ผลิตภัณฑ์อาหารที่มีแหล่งก าเนิดมาจากสัตว์ (food of animal origin) เช่น นม ไข่ เป็นต้น หรืออาหารที่ไม่มีแหล่งก าเนิดจากสัตว์ (food of non-
animal origin) เช่น บะหมี่กึ่งส าเร็จรูป กลิ่นสังเคราะห์ เป็นต้น โดยด าเนินการตรวจสอบ ควบคุมกระบวนการผลิตในโรงงานฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์
เพ่ือให้เป็นไปตามระเบียบข้อก าหนดของประเทศคู่ค้า เช่น สหภาพยุโรป ญี่ปุ่น รัสเซีย แคนาดา สิงคโปร์ เป็นต้น รวมไปถึงข้อแนะน าขององค์การโรคระบาดสัตว์ (OIE) และ
พระราชบัญญัติควบคุมโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2559 ของกรมปศุสัตว์ เป็นต้น โดยจัดให้มีพนักงานตรวจเนื้อและสัตวแพทย์ประจ าโรงงานที่กรมปศุสัตว์ให้การรับรอง เพ่ือตรวจสอบ
และควบคุมกระบวนการผลิตให้เป็นไปตามข้อก าหนดของประเทศคู่ค้าและของกรมปศุสัตว์ พร้อมทั้งมีการเก็บตัวอย่างสินค้าตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิ บัติการเพ่ือให้มั่นใจว่า
สินค้ามีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค เกิดความมั่นใจต่อประเทศคู่ค้า รวมทั้งมีการด าเนินการเพ่ือการเปิดตลาดสินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ใหม่ และเจรจาต่อรองกับประเทศคู่ค้า
เกี่ยวกับระเบียบ ข้อก าหนดที่เป็นอุปสรรคต่อการส่งออกผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ของไทย 
 
2. วัตถุประสงค์ : 

2.1 เพ่ือตรวจสอบ ควบคุม และรับรองสินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่ใช้เป็นอาหารเพ่ือการส่งออกให้เป็นไปตามระเบียบข้อก าหนดของประเทศคู่ค้าและของกรมปศุสัตว์ 
2.2 เพ่ือศึกษาคุณภาพสินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ในแง่การบริโภคให้เป็นไปตามความต้องการของผู้บริโภคทั้งในประเทศและต่างประเทศ สร้างรายได้ให้อุตสาหกรรมผลิต

ปศุสัตว์ และอุตสาหกรรมต่อเนื่องตลอดห่วงโซ่การผลิต 
2.3 เพ่ือสร้างความเชื่อมั่นในระบบการควบคุมการผลิตสินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่ใช้เป็นอาหารเพ่ือการส่งออก มีความปลอดภัยได้มาตรฐานตามระเบียบของประเทศคู่ค้า

และของกรมปศุสัตว์ 
 
3. ผลผลิต (Output) ระดับกิจกรรม/โครงกำร 



 3.1 อาหาร สินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่ใช้เป็นอาหารที่มีแหล่งก าเนิดมาจากสัตว์  (Food of animal origin) หรืออาหารที่ไม่มีแหล่งก าเนิดจากสัตว์ (Food of non-
animal origin) เพ่ือการส่งออกท่ีได้รับรองจากกรมปศุสัตว์ มีความปลอดภัยได้มาตรฐานตามระเบียบของประเทศคู่ค้าของกรมปศุสัตว์ 
 3.2 เจ้าหน้าที่ของกรมปศุสัตว์และผู้ประกอบการมีความเข้าใจในสุขลักษณะการผลิตที่ดี และระเบียบมาตรฐานของประเทศผู้น าเข้าและกรมปศุสัตว์ 
 
4. ผลลัพธ์ (Outcome) ระดับกิจกรรม/โครงกำร 
 4.1 สินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่ใช้เป็นอาหารมีการส่งออกท่ีมากขึ้น 
 4.2 สินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่ใช้เป็นอาหารมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
 4.3 ประเทศผู้น าเข้ามีความเชื่อมั่นในสินค้าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่ใช้เป็นอาหาร 
 
5. ตัวชี้วัดควำมส ำเร็จ (KPI) 
 ผลการด าเนินงานไม่ต่ ากว่าเป้าหมายที่ก าหนด  
 5.1 ตรวจผลิตภัณฑ์อาหารเนื้อสัตว์ รวมทั้งผลิตภัณฑ์ (สัตว์ปีก สัตว์กีบ) เพ่ือการส่งออก ปริมาณ 600,000 ตัน 
 5.2 ตรวจผลิตภัณฑ์อาหารที่มีแหล่งก าเนิดมาจากสัตว์ (Food of animal origin) หรืออาหารที่ไม่มีแหล่งก าเนิดจากสัตว์ (Food of non-animal origin) ปริมาณ 
250,000 ตัน 
 5.3 เก็บตัวอย่างเพ่ือส่งตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ จ านวน 28,200 ตัวอย่าง 
 5.4 อบรมพนักงานตรวจเนื้อของกรมปศุสัตว์ จ านวน 140 คน  
 
6. ขั้นตอนและวิธีกำรปฏิบัติงำนโดยละเอียด ของหน่วยงำนที่เกี่ยวข้อง  

6.1 ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ 
 1) ส่วนตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ ส่งเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ประจ าโรงงานไปตรวจสอบและควบคุมการผลิตในโรงฆ่าสั ตว์ โรงงานแปรรูปเนื้อสัตว์  

และโรงงานผลิตอาหารที่มีแหล่งก าเนิดมาจากสัตว์ (Food of animal origin) หรืออาหารที่ไม่มีแหล่งก าเนิดจากสัตว์ (Food of non-animal origin) เพ่ือการส่งออกท่ีได้รับรอง
จากกรมปศุสัตว์  

 2) เจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์สุ่มเก็บตัวอย่าง (Official Sample) ส่งตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์ 
 3) เจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ประจ าโรงงานอนุมัติหนังสือรับรองการตรวจเนื้อสัตว์ / ผลิตภัณฑ์สัตว์ส่งออกต่างประเทศ (สพส.1) และหนังสือรับรองการตรวจเนื้อสัตว์ / 

ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์เพ่ือน าไปแปรรูปส่งออกต่างประเทศ (สพส.2) 



 4) ผู้ประกอบการยื่นค าขอใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) พร้อมเอกสารประกอบ ณ กรมปศุสัตว์ ถนนพญาไท และศูนย์บริการส่งออกแบบเบ็ดเสร็จ  
กรมส่งเสริมการส่งออก ถนนรัชดาภิเษก กรุงเทพฯ 

 5) เจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์รับค าขอ และตรวจสอบความถูกต้องของเอกสารและนายสัตวแพทย์ผู้ได้รับมอบอ านาจพิจารณาอนุมัติใบรับรองสุขอนามัย 
6.2 หน่วยปฏิบัติ 
 1) ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ (สตส.) 
 2) ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ ภาคตะวันออก จังหวัดชลบุรี (ศวพ.ชลบุรี) 
 3) ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ (ตอนล่าง) จังหวัดสุรินทร์ (ศวพ.สุรินทร์)  

 
 
 



7. แผนภูมิควำมเชื่อมโยงของหน่วยงำนที่เกี่ยวข้องและขั้นตอนวิธีปฏิบัติงำน 

กรมปศุสัตว์ 

ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ 

ส่วนตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ 

 จัดท างบประมาณ 
 ด าเนินการตามแผน 
 ฝึกอบรมเจ้าหน้าที่และพนักงานตรวจเนื้อ 
 ศึกษาดูงานต่างประเทศ 
 ตรวจรับรองโรงงานประจ าปีร่วมกับเจ้าหน้าที่

รัฐบาลประเทศคู่ค้า 
 ออกใบอนุญาต Health Certificate 

สายการปฏิบัติงาน 10 สาย 

ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์  

ควบคุมโรงงานต่าง ๆ 
 

 สัตว์ปีก 30 แห่ง 
 โค 3 แห่ง 
 สุกร 12 แห่ง 
 แปรรูป 111 แห่ง 
 ตัดแต่ง 12 แห่ง  
 อ่ืนๆ 54 แห่ง 

Veterinary Inspector 
 

Meat inspector (Scientist) 

 ตรวจวิเคราะห์ตัวอย่าง
สินค้าทางห้องปฏิบัติการ 
o จุลชีววิทยา 
o สารตกค้าง 
 
 

ศวพ.สุรินทร์  ศวพ.ชลบุรี  

 ตรวจวิเคราะห์ตัวอย่าง
สินค้าทางห้องปฏิบัติการ 
o จุลชีววิทยา 
         


